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Peso bruto |  Gross weight | Poids brut 44 Kg 

Peso neto |  Net weight |  Poids net 40 Kg

Potencia |  Power |  Puissance 0,18 Kw - 0,25 CV

Volt.  Monof.|  Monoph.Volt.  |  Volt.  Monoph. 220 V II

Dimensionesa |  Dimensions |  Dimensions 470 x 450 x 790mm
 (A x F x H)

Specially designed for slicing loaves of all kind  of 
bread with straight cutting. Knive exclusively 
designed to obtain a perfect cut. Possibility of 
cutting the loaf in continuous - 
120 slices / minute - or slice by slice.

The thickness of slice are regulable from 5 to 
80 mm and also the size of entry tube, with a 
maximun overture 80 x 100 mm.

Totally built in stainless steel (AISI 304). Supplied 
with all security elements. With drawer to collect 
the crumbs. Optionally supplied with a table on 
wheels and tray with regulabe height.

Diseñada para el rebanado de todo tipo de barras 
de pan con corte recto. Cuchilla de diseño 
especial obteniendose un corte perfecto.  Realiza 
el corte en contínuo - 120 rebanadas por minuto 
- y también el corte rebanada a rebanada. 

El grueso de corte es regulable de 5 a 80 mm. El 
tamaño de entrada de la boca también es regulable 
con una abertura  máxima de 80 x 100 mm.

Construida totalmente en acero inoxidable 
(AISI 304). Provista de todos los elementos de 
seguridad. Equipada con cajón de recogida de las 
migas. Opcionalmente se suministra con mesa 
provista de ruedas y bandeja regulable en altura.

 

Spécialement designée pour trancher les 
baguettes avec coupe droite. Exclusive dessign 
de la lame pour obtenir une coupe du pain parfaite.
Coupe continue - 120 tranches / minute - et avec 
la posibilitée de couper de tranche en tranche.

Épaisseur de coupe réglable de 5 jusqu’a 80 mm.
Mesure de la bouche d’entrée réglable, avec 
maxime ouverture  80 x 100 mm. 

Construite totalement en acier inox (AISI 304).
Avec tous les élements de securité.
Equipée avec un tiroir pour le ramassage des 
miettes. En option table avec roulettes et plaque 
d’hauteur réglable.

CORTADORA DE PAN VERTICAL
VERTICAL BREAD SLICER
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